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宿泊施設JR横浜

11：50頃発

伊豆急
下田

15：10頃着

THE ROYAL EXPRESS
専用車

旬香亭監修 洋食コース料理
❶下田エリアフリー観光
❷お宿ゆっくり

選択
プラン

JR横浜伊東

16：30頃着15：10頃発14：30頃着11：15頃発

THE ROYAL EXPRESS サフィール踊り子
（グリーン車）

（※1）

専用車 THE ROYAL
LOUNGE
YOKOHAMA

（解散）

食事
昼（車内）・夕

1日目

食事
朝・昼（車内）

2日目

11：00頃

THE ROYAL LOUNGE
YOKOHAMA

宿泊施設

10：00頃発

ウェルカム
セレモニー

伊豆急
下田

横浜駅

SHIZUOKA

伊東駅

伊豆急下田駅

１日目

彩り煌めく下田 クルーズプラン 行程

2日目

KANAGAWA

出発日と旅行代金 ［彩り煌めく下田 クルーズプラン］（1泊2日／お一人様あたり） 
2022年12月2日（金）出発 
宿 ３～４名様１室 ２名様１室 １名様１室

伊豆今井浜
東急ホテル

玉峰館

伊豆の宿
清流荘

別邸 洛邑

下田
東急ホテル

露天風呂付離れ 和洋室（　2名様        3～4名様）

露天風呂付 客室（　1～2名様）

ロイヤルスイートルーム（ビューバス付）（　1～2名様）

オーシャンスイートルーム（　1～2名様）

露天風呂付 貴賓室（　1～2名様　　　3～4名様）または（　1～4名様）

半露天風呂付 和洋室（　1～2名様　　　3～4名様）

スイートルーム露天風呂付  （　1～2名様　　　3～4名様）

ロイヤルクラシカルスイート （　1～2名様）

オーシャンビュージュニアスイート（ビューバス付） （　1～2名様）

165,000円

―

―

―

160,000円

155,000円

170,000円

―

―

165,000円

160,000円

167,000円

162,000円

160,000円

155,000円

170,000円

160,000円

155,000円

―

―

227,000円

222,000円

220,000円

215,000円

230,000円

220,000円

215,000円

部屋タイプ（寝具の種類）

寝具の種類…　　：ベッドタイプ　　：布団タイプ※「玉峰館」は1名1室の設定はございません。　※宿の詳細につきましてはＰ22～23をご覧ください。

海風に揺れる

可憐な花々

旅を彩る

煌めく下田
※1 踊り子になる可能性がございます。
＊天候・ダイヤ改正等諸事情により行程が変わることがございます。

須崎半島の東南端。白亜の灯台が立ち、柱状節理の断崖など自然が織り
なす見事な景観。その中で12月から咲き誇る鮮やなアロエの花。伊豆の
青い空と海を背景に咲くアロエのコントラストをお楽しみください。

須崎半島
波の浸食作用によって形成された海の洞窟「龍宮窟」。長い年月をかけて
生み出された複雑な地形は大自然の芸術。天窓から光が差し込み、海面
が煌めくさまは神秘的な美しさを誇ります。

観光の見どころ

龍宮窟

こうげん寿し

彩り煌めく下田
クルーズプラン

車内のお食事

伊東港で水揚げされた地魚
にこだわり、鮮度が良く脂が
のった旬の地魚を選りすぐり、
最高の素材を江戸前の握り
でご提供します。

こうげん寿し
独特の気候風土を持つ伊豆
半島に育まれた海の幸、山の
幸を旬香亭らしい新しくて
懐かしい洋食でご提供します。

旬香亭

※写真は全てイメージです。

食事付き乗車プラン 行程 昼食（車内）

横浜駅KANAGAWA

SHIZUOKA

伊豆急下田駅

JR横浜

11：50頃発

伊豆急
下田

15：１０頃着11：00頃

THE ROYAL CAFE
YOKOHAMA
集合

JR
横浜

THE ROYAL EXPRESS

～列車内での昼食と生演奏をお楽しみいただける片道乗車～

食事付き乗車プラン

JR横浜発

いにしえの刻を経て

変わらぬ彩り

煌めく伊豆

＊天候・ダイヤ改正等諸事情により行程が変わることがございます。

独特の気候風土を持つ伊豆半島。そこに育まれる自然美や海の幸、山の
幸を体験していただけるように、旬香亭らしい新しくて懐かしい洋食を、
美味しく、枠にとらわれない形でご提供します。

洋食
旬香亭(監修)
齋藤 元志郎 / 古賀 達彦

1日1組限定の中伊豆の名店「羅漢」の加藤敦子氏が車内で心を込めて
腕を振るいます。移ろう季節を表現した絵画のような盛り付けと、こだ
わり抜いた伊豆の味覚をお楽しみください。

和食
羅漢
加藤 敦子

旅行代金と車内サービス

車内のご昼食

コース料理・フリードリンク
※生演奏をお楽しみいただけます

～洋食(旬香亭)～

202２年12月2日（金）・12月9日（金）・
         12月16日（金）・12月23日（金）

～和食(羅漢)～

202２年12月5日（月）・12月19日（月）

3号車 マルチカー
デザイナー

水戸岡 鋭治 Eiji Mitooka

ドーンデザイン研究所主宰

建築・鉄道車両・グラフィック・プロダクトなど、さまざま
なジャンルのデザインを行っております。車両や関連施
設のデザインは鉄道ファンの枠を超えて広く注目を
集め、ブルネル賞、ブルーリボン賞、日本鉄道賞、毎日デザ
イン賞、菊池寛賞など受賞しております。
「THEROYAL EXPRESS」では、車両デザインのほか
「THE ROYAL LOUNGE/CAFE」、「THE ROYAL 
BUS」、「THE ROYAL HOUSE」を手掛けています。

齋藤 元志郎
古賀 達彦
洋食
旬香亭(監修)

静岡県でも伊豆は独特の気候風土があり、
そこに育まれる自然美や海の幸、山の幸が
数多く存在します。その魅力を体験して頂
けるように、伊豆の食材を最良の調理法で
取り入れながら、旬香亭らしい新しくて懐
かしい洋食を、美味しく、枠にとらわれない
形で提供してまいります。

音旅演出家®

大迫 淳英 Jun-ei Ohsako

ヴァイオリニスト

「旅と音楽の融合」をテーマに、音旅演出家としてTHE 
ROYAL EXPRESSの旅の魅力をプロデュース。
THE ROYAL EXPRESSのテーマ曲を演奏するヴァイ
オリニストとして、列車の旅に感動をもたらし、記憶に
残る華麗な旅を提供。コンセプトやイメージを創造し、
車内だけではなく、列車を取り巻く世界や、伊豆を元気
にする取り組みを「音楽」を通した総合的な演出により、
新しい伊豆を発信します。

旅を彩る人々

伊東港で水揚げされる地魚にこだわり、
鮮度が良く脂がのった旬の地魚を選り
すぐり、最高の素材を江戸前の握りでご
提供します。伊豆の思い出となるような
お寿司をお楽しみいただければと思い
ます。

佐瀬 晃
お寿司
こうげん寿し

伊豆高原の一軒家フレンチレストラン。
クラシックをベースに、日本の旬と食材
を大切にしながらフランス料理の文化
と懐の深さを表現する稲元シェフ。美し
さと巧みな技術が重なる本格派フレン
チを車内でお楽しみください。

稲元 亘
フレンチ
Hermaïon

陶芸家である亡き夫とともに「器は料理
を持ってはじめて器となる」というコン
セプトから１日１組のおもてなしを始め
る。料理の礎を作ってくれたのは母と祖
母。師は、周りの景色。移ろう日々の季節
を表現する絵画のような盛り付けと、こ
だわり抜いた伊豆の味覚をお楽しみく
ださい。

加藤 敦子
和食
羅漢

どこかイタリアの風景にも似た伊豆半島、
桜の里河津町に2009年にオープン。相
模灘、駿河湾に囲まれ、天城連山を背に
魅力ある地の食材を美味しく味わって
いただきたい。車窓から流れる景色に、
伊豆のエッセンスを添えて。
Buon Viaggio！

早川 巧磨
イタリアン
アンティカ トラットリア
ダル ピラータ

CHRISTMAS MARKET
この時期だけ特別に施されるクリスマス仕様。マルチカーは本場ドイツとデンマークから輸入した手作り工芸品の
クリスマスマーケットを開催。クリスマスムードにあふれたTHE ROYAL EXPRESSをお楽しみください。

※写真は全てイメージです。






